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lhr Sterne-Restaurant
im Romantik Hotel | Restaurant HIRSCH

KUCHEN-OFFNUNGSZEITEN

Donnerstag: 18-20:30 Uhr
Freitag bis Sonntag: 12-13:30 Uhr | 18—20:30 Uhr
Montag, Dienstag und Mittwoch Ruhetag




Ole Aiwsche-Slasscher

aéf(;z/czaazia

Rinderkraftbrihe
Fladle | gekochtes Rindfleisch | MarkkloRle

Schaumsuppe vom markgrafler Spargel
gebeizter Saibling

feine Blattsalate in Rhabarbervinaigrette
Spargel | Erdbeeren | Buchweizen

roh marinierte Sekachforelle
Raps | Joghurt | Forellenkaviar

Aauptginge

Riicken vom jungen Albler Weidelamm
mit frischen Krautern iberkrustet
Rotweinjus | Kartoffelgratin | Albler Ofengemuse

Kalbsrucken
mit hollandischer SoSe liberkrustet
Rahmsol3e | geschabte Spatzle | frischer Spargel

Roastbeef vom Albwagyu > holzkohlegegrillt <
Holundersofe | DinkelgrieBschnitte | bunte Karotte

Gebratenes Zanderfilet
SafransofBe | hausgemachte Nudeln | Spargel

13,80

19,80

19,80

32,80

54,80

54,80

58,80

54,80




Spargeltortchen
Salatsprossen | Krauterol

gebackene Petersilienwurzel
Maispolenta

Spinatmaultasche
Blumenkohl | junger Lauch

Feines vom Rhabarber

Menu 78,00

Zander
Gnocchi | Spargel | Kerbel

Scheiben aus der Hufte vom Albwagyu
zart rosa
HolundersoRe | Dinkelrisotto | bunte Karotte

Rhabarber-Tortchen
Rhabarbereis | -schaum

oder

Auswahl von heimischem Rohmilchkase

Menu 78,00

Unser Hinweis fir Allergiker: Wir verwenden nur ausgesuchte und nachhaltig produzierte Lebensmittel. Unsere
Speisen sind ohne kiinstliche Geschmacksverstarker und Konservierungsstoffe. Fur Gaste mit Lebensmittel-
unvertraglichkeiten halten wir gerne eine spezielle Karte mit ausgewiesenen Inhaltsstoffen bereit.




Dreierlei von der Seckachforelle
Raps | Joghurt

klare Heusuppe
Linsen | Spinatmaultasche

Zander
Buchweizen | Spargel | Kerbel

Rucken und Haxenfleisch vom Alblamm
Maispolenta | bunte Karotte

Buntes von Erdbeere und Rhabarber
Minze

Auswahl von heimischem Rohmilchkase
zweierlei hausgemachte Chutneys

MenU mit Kase 138,00
Menl ohne Kase 128,00

Wenn Sie gerne geniefRen und offen fur kulinarische Erlebnisse sind,
lassen Sie sich von unserem 8-gangigen Uberraschungs-Menu verwohnen.

MenU 168,00

Geniellen Sie unsere begleitende Weinreise:

Passende hochwertige Weine glasweise zu den einzelnen Gangen Ihres Menus serviert:

3 Weine 48,00
4 Weine 58,00
5 Weine 68,00

Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir lhnen diese beiden Menus
nur tischweise servieren konnen!




Weild
Nr.:2378
2016 NIERSTEIN RIESLING VDP.ORTSWEIN
KUHLING-GILLOT | BATTENFELD-SPANIER, BODENHEIM
55,00
0,25 | 18,50
Rot:
Nr.: 1551
2q16 CHATEAU PRIEURE SAINTE-ANNE
COTES DE BORDEAUX 68,00
0,25 | 23,00

Glasweise zum Dessert:

2022 NIEDERHAUSER HERMANNSHOHLE
Riesling Auslese
Jakob Schneider | Nahe
Glas 5 cl 9,80




Cessents

,Windhosels Eisgugelhupf”

bunter SolRenspiegel

Feines von Erdbeere, Rhabarber und Spargel

Sonnenbuhler Dessert-Perspektiven
Streifzug durch unser Dessertangebot

Unser Quarksoufflé
Erdbeere | Rahmeis vom Rhabarber

Ab 2 Personen, Zubereitungszeit ca. 30 Minuten

Unser Kase-Angebot
Suchen Sie sich aus unserer Kasekarte Ihr personliches Angebot aus
Dazu servieren wir verschiedene Chutneys und Sol3en

19,00

26,00

26,00

26,00

22,00




